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BEAR MRS

CHATEAU ROCHER-FIGEAC

Chateau Rocher-Figeac | Saint Julien-Beychevelle

Origine

Caractére

Saint-Emilion | Bordeaux | France

Chateau Rocher-Figeac | Saint Julien-Beyche-
velle

Fermentation & température contrélée. Elevage
en barriques frangaises pendant 6 mois.

De magnifiques arémes de fruits agréables
comme : cerises, prunes et un peu de cassis.
Corsé et épicé. Les tanins agréables et souples
enrichissent la belle finale.

En bouche, il est plaisant, finement fruité,
fondant, d'une puissance élégante et pleine
de caractere. Dense et riche avec des notes
épicées de bois et de torréfaction. Un plaisir
agréable a boire

Viandes rouges, agneau, gibier, gibier a plumes,
lapin, viandes braisées, terrines et fromages
affinés.
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